
 
 

 
REGOLAMENTO 2019 
29 – 31 Marzo 2019 

  
 

1. PARTECIPANTI 
La manifestazione è rivolta alle aziende di somministrazione e vendita del comparto alimentare 
operanti sul territorio della Valdinievole. 
Gli spazi regolamentati a disposizione delle aziende sono di due tipologie: 

- stand dedicati alla somministrazione, rivolti esclusivamente alle aziende della 
somministrazione 

- stand dedicati alla vendita / dimostrazioni / promozione rivolti esclusivamente alle aziende 
di vendita al dettaglio, grossisti oltre a produttori (agricoli e artigianali) e consorzi, partner 
e sponsor dell’evento, purché l’attività sia legata al settore food e i prodotti alimentari legati 
al territorio  

Gli spazi disponibili dedicati alla somministrazione sono 12 e potranno essere divisi secondo questo 
criterio merceologico: 

- Ristoratori: massimo 10 postazioni  
- Pasticcerie: massimo 2 postazioni 

 
Ogni ristoratore dovrà proporre all’organizzatore 4 ricette/piatti + 1 piatto vegetariano facoltativo 
realizzati con materie prime e prodotti del territorio della Valdinievole. 
Sarà cura dell’organizzazione selezionare, tra i 4 piatti proposti + 1 eventuale piatto vegetariano 
facoltativo, le 2 ricette che verranno somministrate nel corso della manifestazione. Non saranno 
ammessi piatti “doppioni” per cui l’organizzazione effettuerà a suo insindacabile giudizio una scelta 
sui piatti proposti in sede di presentazione della domanda. 
Ad ogni ristoratore gli organizzatori provvederanno ad abbinare uno o più vini. L’abbinamento 
verrà effettuato sulla base delle case vinicole presenti e in accordo con il ristoratore stesso. 
 
 
2. DOMANDA DI PARTECIPAZIONE 
Le domande dovranno essere redatte su apposito modulo e consegnate secondo una di queste 
modalità: 

- consegna a mano presso gli uffici di Confcommercio Imprese per l’Italia Province di Pistoia 
e Prato sede di Montecatini in via Ugo Foscolo n. 4 (dott.ssa Giulia Iozzelli) 

- invio tramite mail al seguente indirizzo g.iozzelli@confcommercio.pistoia.it  
- invio tramite pec all’indirizzo omniascrl@legalmail.it 

 
Le domande dovranno pervenire dal 10/12/2018 al 10/01/2019. 
Le domande saranno accolte, previa verifica della corrispondenza con i requisiti richiesti, fino ad 
esaurimento degli spazi disponibili secondo l’ordine delle stesse.  
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3. QUOTA DI PARTECIPAZIONE 
Le aziende partecipanti sono tenute a corrispondere all’organizzatore una quota di partecipazione 
pari a € 350,00 oltre iva. La quota dovrà essere versata in un’unica soluzione entro e non oltre il 
31.01.2019. La mancata corresponsione della stessa comporta l’invalidità dell’adesione. 
 
 
4. ASSEGNAZIONE DELLE POSTAZIONI E MODALITA’ DI VENDITA DEI PIATTI 

 La partecipazione è riservata alle imprese del settore alimentare del territorio della 
Valdinievole 

 Gli stand assegnati dall’organizzazione NON potranno in nessun caso essere scambiati 
 L’attribuzione delle postazioni terrà conto dei seguenti criteri merceologici: 

o Ristoranti: massimo 10 postazioni 
o Pasticcerie: massimo 2 postazioni 

 I piatti saranno venduti al pubblico tramite apposite postazioni di cassa. Il cliente potrà 
acquistare dei voucher che poi consegnerà presso le postazioni dedicate alla 
somministrazione. I voucher venduti saranno i seguenti: 

o Voucher singoli per i primi e secondi piatti: dal valore di 8,00 - 9,00 – 10,00 € sulla 
base del prezzo del piatto (per i primi e secondi piatti) e dal valore di € 4,00 per i 
dolci 

o Voucher singoli per i calici di vino: dal valore di 3,00 - 4,00 - 5,00 – 6,00 € sulla 
base del prezzo del calice 

o Voucher pacchetto degustazione 1 (ricomprendente 2 piatti + 2 calici di vino): € 
22,00 

o Voucher pacchetto degustazione 2 (ricomprendente 1 piatto + 1 calice di vino + 1 
dolce): € 15,00 

o Voucher pacchetto degustazione 3 (ricomprendente 1 piatto + 1 calice di vino): € 
12,00 

 Gli operatori si impegnano ad accettare quale corrispettivo della somministrazione 
esclusivamente i voucher erogati dal sistema centralizzato di casse. 

 I voucher ritirati da ogni ristoratore dovranno successivamente essere consegnati 
all’organizzatore per il conteggio degli incassi. Dal valore dell’incasso l’organizzatore si 
tratterrà una % pari al 10%. 

 
5. ATTREZZATURA E POSTAZIONE 
La postazione dedicata alla somministrazione sarà così composta: 2 tavoli + 1 piastra a induzione 
+ 1 frigorifero.  
Per eventuali ulteriori attrezzature si potrà: 

- far riferimento alla cucina in comune messa a disposizione degli operatori 
- prevedere, solo per piccole attrezzature (es. forno a microonde), la possibilità di noleggio 

da parte degli operatori, con il sostenimento da parte di questi del relativo costo di 
noleggio. 

L’utilizzo di eventuali attrezzature di proprietà del ristoratore nel corso della manifestazione dovrà 
essere concordato con l’organizzatore e le attrezzature dovranno essere accompagnate da 
apposite certificazioni.  
 
 



 
 

 
6. SVOLGIMENTO DELLA FIERA 

 Le aziende aderenti dovranno somministrare in modo esclusivo i piatti selezionati 
dall’organizzatore sulla base delle tre proposte indicate e dovranno rigorosamente 
valorizzare i prodotti e le materie prime locali. 

 Gli operatori che metteranno in vendita bevande alcoliche negli stand potranno farlo solo 
con mescita nei calici appositamente forniti. 

 Le aziende aderenti si impegnano ad acquistare i prodotti necessari per la preparazione dei 
piatti tramite gli sponsor e i fornitori ufficiali della manifestazione. 

 Le aziende partecipanti si impegnano a somministrare per tutta la durata della 
manifestazione solo ed esclusivamente i due piatti selezionati dall’organizzatore con un 
prezzo così definito: 

o Primi e secondi piatti: da 8,00 € a 10,00 €  
o Dolci: € 4,00  
o Calici di vino: dai 3,00 ai 6,00 € in base alle etichette che vengono reperite 

 I prezzi dovranno essere esposti allo stand insieme all’elenco allergeni definiti per ogni 
singolo piatto. L’elenco dovrà essere fornito dall’azienda all’organizzatore entro il 15 Marzo 
2019. 

 Gli operatori sono obbligati a mantenere ed a lasciare pulito lo spazio da loro occupato e, al 
termine delle operazioni di vendita, devono raccogliere i rifiuti chiudendoli in sacchetti a 
perdere da depositare negli appositi contenitori di rifiuti. 

 Gli spazi saranno consegnati con un formato di base comprendente un layout omogeneo 
con insegna identificativa del nome dell’azienda, tavoli di lavoro e arredo interno. 

 E’ fatto obbligo a tutti i partecipanti di acquistare e indossare gli eventuali indumenti forniti 
dall’organizzazione. 

 Ogni responsabilità verso terzi derivante dall'esercizio dell'attività è a carico esclusivo del      
dell’azienda partecipante. 

 Le aziende partecipanti si obbligano a rispettare la normativa in materia di sicurezza sul 
lavoro e igienico sanitaria. 

 Per quanto non espressamente previsto si farà riferimento alle disposizioni legislative e 
regolamentari a livello nazionale, regionale  e comunale in materia di Commercio su aree 
pubbliche. 

 Gli operatori assegnatari di stand che non rispettano le norme vigenti in materia sul 
commercio su aree pubbliche previste dai regolamenti e le norme previste dal presente 
regolamento perderanno il diritto di partecipazione alle successive edizioni. 

 Gli operatori partecipanti si impegnano a rispettare eventuali appuntamenti con gli uffici di 
Confcommercio Imprese per l’Italia Province di Pistoia e Prato per la predisposizione delle 
eventuali pratiche necessarie per la manifestazione. In caso contrario non si assicura la 
possibilità di partecipazione. 

 Gli operatori dovranno essere in regola con la normativa riguardante il Durc e 
dovranno produrlo agli organizzatori entro il 31 Gennaio 2019. 

 
 
 
 

 



 
 

7. ORARI 
 Gli stand devono essere presidiati dall’apertura della manifestazione fino al termine della 

stessa e comunque durante l’orario di apertura dell’iniziativa. L’iniziativa sarà aperta al 
pubblico secondo questi orari: 

o Venerdì 29 Marzo dalle ore 18.00 alle ore 24.00 
o Sabato 30 Marzo dalle ore 18.00 alle ore 24.00 
o Domenica 31 Marzo dalle ore 11.00 alle ore 24.00 

 Le aziende partecipanti si impegnano a garantire presso il suddetto stand la presenza, per 
tutta la durata della manifestazione, di personale qualificato e in regola con le normative 
vigenti. Per assicurare l’omogeneità di presentazione si richiede che il personale così 
individuato indossi eventuali indumenti (es. grembiuli) forniti dall’organizzazione. 

 
 
8. RECESSO 
Gli operatori che presentano la domanda di partecipazione e decidono di recedere potranno farlo 
secondo queste modalità: 

- recesso prima del 31.12.2018: senza alcuna penalità 
- recesso entro il 28.02.2019: l’organizzazione tratterrà la quota di partecipazione di € 350 

oltre iva 
- recesso dopo il 28.02.2019: l’organizzazione tratterrà la quota di partecipazione di € 350 

oltre iva in aggiunta ad una penale pari al 50% della quota di partecipazione (€ 175 + iva) 
oltre che il costo delle eventuali pratiche già realizzate 

 
 
 
Per accettazione        data ________________ 
 
Nome ____________________________________________ 
 
Cognome _________________________________________ 
 
Azienda ___________________________________________ 
 
 
 
Timbro e firma 
 
___________________________________________________ 


